Bon de réservation Magasin Ferme FACHE pour les fétes

Envoyer

Nom : |

Prénom : |

Plage horaire
| du retrait de

Téléphone : |

| réservation (a

cocher)

22 décembre 15h-19h:
23 décembre 9h-12h:
29 décembre 15h-19h:

30 décembre 9h-12h:

Produits spécial féte

o ) Quantite Traiteur (s réserver au plus tard le 16 décembre) Quantité
(a réserver au plus tard le 16 décembre)
Chapon Vol au vent
Pintade Waterzoi de poulet
Dinde Boulettes de viande a la sauce tomate
Poulet Gratin dauphinois
Barquette mini apéro boudin banc Pommes de terre chaumiéere
Barquette mini apéro metka Boudin blanc nature
. Boudin blanc truffé
Coqg au vin en tranche
Rillettes de canard a I'orange Produits Quantité Squs
vide
- — Sous Jambon a I'os fumé
Produits uantité -
: : Q vide Jambon sec
Filet mignon Fond de jambon
Roti filet -
Paté de campagne
ROti échine

Paté de viande a I'ail

Cote premiere

Cote a l'échine

Filet mignon fumé

w0 ' Bacon
8 HaCh.'S Potjevleesch
c Saucisse natur.e Saucisson de lapin
(G |Saucisse maroille v [Saucisson a I'ail des ours
'S Saucisse de toulouse Q [Rrillettes de porc
Saucisse marjolaine 5 Andouillette
Rouelle 45 R6ti cuit
Travers Q |Sosiskie
- :_ - T
Lard frais (O [Saucisson a l'ail
Jambette L |Grignotin sachet
Sauté de porc O Rosette

Joue de porc

Palette fumée

Poulet entier

Poitrine fumée

Cuisse de poulet

Saucisse fumée petite

Filet de poulet

Saucisse fumée grande

Cuisse de poulet cuite

Choucroute nature 500gr

Lapin découpé

Lapin non découpé

Choucroute garnie 500gr

Boudin noir salé

Cuisse de lapin

Tripes de porc cuisiné

Rable de lapin

Andouille

Pour les quantités : U = Unité / Pers = Personne / Kg = Kilo / Tr =Tranche

Boite de lardons

Merci d'envoyer la réservation le plus vite possible a I'adresse mail magasinfache@gmail.com
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